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Arbeiten, wo
die Mittagspause
zum kulinarischen

Ob in der Allianz Arena oder im Olympiapark Minchen, im Sternerestaurant 181, im Betriebsres-
taurant oder in den Top-Locations der Welt: Wir sind immer hautnah am Geschehen. Als fiUhrender
Hospitality-Experte mit rund 430 Mitarbeitern inszenieren wir Gastlichkeit als Erlebnis.

Verstarken Sie unser Team in Regensburg als

Chef de Partie (m/w)

lhre Aufgaben
Tagliche Speisenproduktion in der warmen und kalten Klche | Anrichten und Ausgabe der Speisen
im Betriebsrestaurant | Allgemeine Reinigungsarbeiten im Kichenbereich

lhr Profil

Abgeschlossene Berufsausbildung und einschlagige Berufserfahrung | Kenntnisse zu HACCP |
Dienstleistungsorientiertes Auftreten sowie sicherer Umgang mit Gasten | Ausgepragtes Service- und
Qualitatsbewusstsein | Selbstandige Arbeitsweise, Engagement und Freude am Beruf | Teamgeist,
Zuverlassigkeit und Flexibilitat

Wir bieten
Einen interessanten Arbeitsplatz, leistungsgerechte Verglitung, ein angenehmes Betriebsklima und
Aufstiegsmoglichkeiten
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